
 

 

 

 

  

 

Contrat : Contrat d’apprentissage 

Date de démarrage : Eté 2023 

Lieu : Bagnoles de l’Orne (61) 
 

Vos missions 

 

Au sein de la Résidence Les Jardins de Diane et sous la responsabilité du chef de cuisine, vos 

missions principales seront les suivantes :  

 

                Réaliser les préparations des repas chaud ou froid et contrôler les produits finis  

                Donner les consignes nécessaires à l’envoi des repas et superviser le service en salle  

                Contribuer à la mise à jour du recueil des recettes  

                Veiller à la propreté des espaces de travail  

 

Vous serez accompagné-e par notre cuisinière et notre cheffe cuisinière, généreuses dans le partage 

de leurs savoirs. 

 

Des challenges au quotidien 

Membre de l’équipe à part entière, vous aurez l’occasion d’apprendre et entrevoir diverses facettes 

de votre métier de demain : restauration collective, textures adaptées, service en salle, à l’assiette, 

création de menus,… Votre créativité sera la bienvenue pour satisfaire les papilles de nos résidents ! 

 

Vous évoluerez dans un cadre de travail dynamique et bienveillant, où la qualité de vie des résidents 

et celle des équipes de professionnels priment. 

 

Vous participerez à la réflexion collective et l’organisation de la vie de la résidence, notamment lors 

des évènements de la résidence, comme le marché de noël, la fête du Beaujolais et repas avec les 

familles.  

 

Votre profil : 

          Vous préparez une formation de cuisinier type CAP.  

      Vous êtes réactif, rigoureux et méthodique. Vous avez également le sens de l’initiative et une 

bonne capacité d’adaptation. 

📆 De préférence, vous êtes disponible pour une prise de poste mi-août. 

 

 

A propos de nous :  

Située au cœur de la station thermale de Bagnoles de l'Orne, la résidence Les Jardins de Diane, 

agréée qualité, s'attache à offrir confort, convivialité, bien-être et sécurité. 

Elle dispose de 68 appartements répartis sur 3 niveaux avec des salons de repos et de rencontres 

aménagés à chaque étage pour favoriser les échanges. 

L'architecture répond à des critères de qualité et de sécurité, adaptés aux besoins des seniors le tout 

dans un cadre de vie agréable, chaleureux et convivial. 

 

Rejoignez-nous ! 

Merci d’adresser votre candidature à : 

Laura DELAUNAY, 07.86.93.75.21, recrutement@asso-pierrenoal.com 

 

 

Apprenti-e Cuisinier(H/F) 
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